
明治 32 年創業

創業感謝祭

抹茶スイーツフェア

販売日当日の明け方焼き上げる、こだわりどら焼

朝焼きどら焼

白餡に抹茶を煉り込み、やわらかいお餅を挟んだどら焼
です。抹茶が香る、ほどよい甘さの餡が絶妙です。

明け方に焼き上がったどら焼を当日販売し、
作りたての味わいをご堪能いただけるどら焼
です。程よく粒を残して丁寧に炊き上げた粒餡
を、北海道産小麦粉使用のもっちりとした皮
で挟みました。すっきりとした甘さに仕上げ、
素材の風味を生かしています。

【 1 個】152 円（税込） 【 1 個】152 円（税込）

【 1 個】150 円（税込）

抹茶きんつばお味見
セット 【 2 種 5 個詰】

〈詰合せ内容〉
・なごみどら焼 抹茶餡餅入 3個
・抹茶きんつば 2 個
  

600円（税込）
［756円相当］

粒餡に抹茶の入った衣をつけて焼き上げました。抹茶の
香りと餡の織りなす味わいをお楽しみください。

【 1 個】2,000 円（税込）

抹茶モンブラン
鮮やかな抹茶の色と香りに栗を添えて

栗入りの抹茶浮島にホイップクリームとミルク餡を合わせ、抹茶と栗を
合わせたそぼろで和風仕立てのモンブランをおつくりしました。

冷蔵商品（直径 約11cm）京都府産 抹茶使用 

【 1 個】2,000 円（税込）

抹茶モンブラン
鮮やかな抹茶の色と香りに栗を添えて

栗入りの抹茶浮島にホイップクリームとミルク餡を合わせ、抹茶と栗を
合わせたそぼろで和風仕立てのモンブランをおつくりしました。

冷蔵商品（直径 約11cm）京都府産 抹茶使用 

【 1 本】1,500 円（税込）

抹茶パウンドケーキ
素朴な味わいに抹茶をプラス

しっとりとした抹茶の生地に大納言小豆をちりばめました。抹茶の
ふくよかな香りと大納言の甘さが調和した、カットするのが楽しい
マーブル模様のパウンドケーキです。

（長さ 約10cm）京都府産 抹茶使用 

【 1 本】1,500 円（税込）

抹茶パウンドケーキ
素朴な味わいに抹茶をプラス

しっとりとした抹茶の生地に大納言小豆をちりばめました。抹茶の
ふくよかな香りと大納言の甘さが調和した、カットするのが楽しい
マーブル模様のパウンドケーキです。

（長さ 約10cm）京都府産 抹茶使用 

季節限定 季節限定

なごみどら焼 抹茶餡餅入

118

3日間限定
数量限定

3日間限定
数量限定

※当店「なごみどら焼」との比較

4/21～23
3日間
限　定

もうひとつ
食べたくなる！

なくなり次第終了！ご了承ください。いつものどら焼とは、
生地の弾力が違う！
小豆の香りも違う！

売り切れ御免の当店
新名物！

ぜひ一度お試しくだ
さい。

【 創業当時の店頭 】

米屋の創業は明治三十二年。
もともと成田山の門前町で米穀を扱う米屋でし
たが、創業者諸岡長蔵が成田山参詣土産として、
成田山新勝寺の精進料理の甘味であった栗むし
羊羹の原型とも言われる「栗羹」にヒントを得て、
地元でとれる芝栗を練り込んだ「栗羊羹」を最
初に創製し、販売したことが始まりです。
以来、創業の精神を受け継ぎ、熟練した技術で
おつくりする伝統の味「栗羊羹」は、今も成田
山参詣土産として愛され続けています。

こめや

開催期間

4月 金
～21 日23

手配・ポスティング _B4_364mm×257mm
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※なごみポイントカードをご希望のお客様はお気軽に販売員までお申しつけください。
※有効期限は、最後にご利用いただいた日から2年間です。

お買い物ごとにポイントがたまって、
そのポイントでお得なお買い物ができます。

300円（税抜）=1ポイント
たまる

ポイントをためてお得！
50ポイント=500円　のお買い物

ができる

ポイント交換でお得！年会費無料

ポイントカードのご案内ポイントカードのご案内
8のつく日は
ポイント3倍

おトク！
約3％

春の行事に彩り添える、おすすめ菓撰

◎写真はイメージです。お皿などは付属しておりません。  ◎商品内容・意匠等は変更になることがございます。  ◎数量に限りがございます。品切れの際はご容赦ください。  ◎価格は全て税込です。  ◎一部店舗では、お取り扱いのない場合がございます。予めご了承ください。

不動の名水  水ようかん

【 1 個】

195 円（税込）
【 7個詰】

1,512 円（税込）
【 10個詰】

2,160 円（税込）

【 各 1 個】

162 円（税込）

【 2 種 8 個詰】

1,080円（税込）

3,780 円（税込）
〈詰合せ内容〉
・赤飯 700g
・柏餅
  こしあん 4 個
  つぶあん 4 個

純度の高い白双糖を使用。
すっきりした癖のない甘味が
特長です。

天然の糸寒天を使用。素材の
風味を生かし、なめらかでやわ
らかい食感を生み出します。

北海道産小豆を使い、自社工
場で製餡しています。小豆本
来の風味をお楽しみください。

【不動の大井戸の名水】
米屋總本店敷地内のお不動様旧跡庭園
にある、不動の大井戸の名水を使用して
います。明治の中頃までは成田山の本
尊に供えておりました。当時の大井戸
は埋まってしまいましたが、同じ水脈
より湧く清水を枯らすことなく「不動
の大井戸」として伝えられています。水

砂糖 寒天 小豆

厳選した素材

お不動様ゆかりの「不動の大井戸」の名水で、職人が一枚ずつ丁寧に手流し
した水ようかんです。口溶け良く甘さを抑えた水ようかんに仕上げました。

【 1 箱】756 円（税込）

［冷蔵商品／消費期間 2日］

17.03

お子様の成長を願う、
端午の節句に欠かせない
お菓子です。

柏餅

柏の葉が香る、
3 つの味。

梨特有のシャリシャリ感を存分に
味わえる千葉県産の梨ピューレで
つくったやわらかめの瑞々しい
ゼリーです。

和梨ピユーレで作った
贅沢なおいしさ。

端午の節句二段重［重箱入］ ご予約
承ります

こしあん

みそあん

ぴーなっつ
饅頭

ぴーなっつ
最中

つぶあん

※ミントの葉は含まれません。 【 7個詰】

「なごみの米屋」ならではの味わい。
「不動の大井戸」の名水使用。
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手配 _仕上がり 364mm×257mm


